
 

Vorspeisen 
 

SCHLOSSEREI SALAT  12 
HAUSDRESSING | FRENCH DRESSING 

 MIT SAISONALEN PILZEN 3 

 MIT ZIEGENKÄSE | NÜSSE 3 
 

BLATTSpinAT SALAT  16 
SESAM HONIG FRENCH DRESSING | BLUTORANGEN  

 MIT ZIEGENKÄSE | NÜSSE 3 
 

TAGESSUppE  12 
DER SERVICE INFORMIERT SIE GERNE ÜBER UNSERE TAGESSUPPE 
 

RInDSTATAR  21/35 
MEDITERRANES GEMÜSE CONFIT | TRÜFFELÖL | COGNAC | BROT 
 

IBERISCHE pLATTE  26/42 
SERRANO SCHINKEN | CHORIZO | MANCHEGO KÄSE | OLIVEN 
 

VEGI pLATTE  22/38 
OLIVEN | KÄSE | HUMMUS | MINI GEMÜSE DIPP | EDAMAME  
 

FOIE GRAS  25 
BLUTORANGE3 | WEISSE SCHOKOLADE  
 

GAMBAS AL AJILLO  19 
CHILLI | GARTENKRÄUTER | OLIVENÖL | KNOBLAUCH  
 

CEDRi ZiTROnEn CARpACCiO 16 
OLIVENÖL | ROSA PFEFFER | PINENKERNE 

 MIT CREVETTEN CEVICHE 6 
 



 

Hauptgänge 
FLEISCH 

 

KalbsKotelett 350g+  62 
KARTOFFEL GEMÜSE ALLERELEI | PORTWEIN JUS 

RINDsFIlet 200g  59 
CIME DE RAPA | ROTE BEETE | SESAM-TAHIN | PORTWEIN JUS 

OPTIONAL GRÖSSER PRO 100G + 16CHF 

IbeRICo sCHWeINe Kotelett 56 
AUBERGINEN | BRATKARTOFFELN | PORTWEIN JUS 

PoUlet estoFaDo  38 
POULET OBERSCHENKEL| KARTOFFELN | WURZEL GEMÜSE | PEPPERONCHINI 

*OPTIONAL ALLE HAUPTGÄNGE MIT BUTTER LINGUINE MÖGLICH 
 

 FISCH  

CatCH oF toDaY  49 
FANG DES TAGES | PASSENDE BEILAGEN 

JaKobsMUsCHelN  48 
ERBSEN KARTOFFEL ESPUMA | FRISCHE ERBSEN | ZITRONE   
 

 VEGI  

tRÜFFel RaVIolI  23/32 
FRISCHER TRÜFFEL | TRÜFFELRAHMSAUCE  

saIsoNale tagesPasta 21/29 
TAGESANGEBOT 

FRegola saRDa PFaNNe 29 
SAISONALES GEMÜSE | RAHM | GRANA PADANO 
 

VEGAN 
 

VegaNe FRegola saRDa 33 
SAISONALES GEMÜSE | VEGANE RAHMSAUCE 

 



 

 
FÜR DEN GENUSS ZU ZWEIT 

 

RINDS T-BONE 800G+  70 p.p 
BuTTER LiNGuiNE | GRiLL GEmüSE | KaRTOffELN | pORTwEiN JuS 
hauSGEmachTE KRÄuTERBuTTER 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

cEDI’S SuRpRISE mENü 
 

3 GÄNGE   90 
VORSPEISE | HAUPTGANG | DESSERT  
 

4 GÄNGE   105 
VORSPEISE | ZWISCHENGANG | HAUPTGANG | DESSERT 
 

5 GÄNGE   110 
VORSPEISE | ZWISCHENGANG | HAUPTGANG | KÄSE | DESSERT  
 

DIE BASIS UNSERER KÜCHE BILDET - FRISCHE ZUTATEN, SOLIDES, OPTIMALES 
HANDWERK, VIEL PASSION, LEIDENSCHAFT UND STETS EIN SCHUSS NEUES. 

NEBST DER WECHSELNDEN, SAISONALEN SPEISEKARTE BIETET UNSER 
KÜCHENCHEF UND SEIN TEAM AUCH TAGESEMPFEHLUNGEN AN. 

 
FRAGEN SIE NACH UNSEREM AKTUELLEN ANGEBOT. 

 



 

Desserts 
 

 

CREMA CATALANA  9 
HAUSREZEPT 

PisTAChE  16 
PISTAZIEN CAKE | HONIG GLACE | MATCHA | WEISSE GANACHE 

sChOGGI   14 
SCHOKOLADEN MOUSSE | GERÖSTETE BIRNE | CRUMBLE 

hAUsGEMAChTE sORBET 5 
FRAGEN SIE NACH IHRER LIEBLINGS-SORTE 

 MIT PASSENDEM GEIST 7 

sChLOssEREI EIsKAFFEE  14 
FIOR DI LATTE GLACE | ESPRESSO | CREAM RUM ESPUMA 

KÄsE PLÄTTLI  19 
BY AFFINEUR JUMI | HAUSGEMACHTE GARNITUREN 

TAGEsDEssERT  9 
ES HET SOLANGS HET 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


